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aO que você terá direito



15 meses de acesso à plataforma escola de buffet

+70 HORAS DE CONTÉUDO
+ DE 40 FERRAMENTAS
DISPONÍVEIS PARA DOWNLOAD

A melhor e mais completa plataforma de gestão de buffet da america latina

TREINE TODA A SUA EQUIPE



módulos que terá acesso:

Posicionamento de marca
Criação de cardápio
Ficha técnica 
Cálculo de alimentos e bebidas 
Precificação 
Mkt & Comercial
Planejamento e coordenação de eventos 
Montagem e criação de mesas 



NOVIDADE: 
Módulo de receitas 

Novas receitas todos os meses
Todas com ficha técnica
Sugestão de apresentação
Sugestão de cálculo por pessoa
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Lançamento 
Aplicativo MEU BUFFET

Ficha técnica pronta
Sugestão de cálculos
Precificação sem erros
Lista de compras



Aplicativo MEU BUFFET

Uso em celular, tablet ou desktop.

1 login por empresa, que poderá ser
compartilhado com colaboradores.

Opção para alimentar o aplicativo com as
suas próprias receitas e acervo de louças.
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BÔNUS EXCLUSIVOS



aCESSO DE 1 ANO AO MEC
mÉTODO EMPRATAMENTO cRIATIVO

Curso on-line completo
Transforme já a sua apresentação
com o acesso às técnicas da Chef
Natália Furquim.



3 meses de mentoria em grupo de
organização financeira.

6 encontros ao vivo

Grupo de whatsapp para dúvidas e
suporte.

Fornecimento de planilhas 

Gestão de recursos



4 encontros de mentoria do meu método Mentoria
Samurai.
Os encontros são em grupo, semanais e online e terão
uma duração entre 1:30 a 2h.
Nos encontros vamos trabalhar o pilar mais importante,
que é o SER.
"Quem você vai ser para fazer o que precisa ser feito de
modo a ter as conquistas que deseja"

Através de testes específicos vamos entender qual é o
seu modo de comportamento no "piloto automático".

A partir desse conhecimento (e de outros) vou te guiar para
que você dê os passos certos usando a melhor ferramenta
que está ao seu alcance: VOCÊ!

Mentoria em grupo 
mÉTODO Samurai



somente
para os 
50 primeiros



1 aula on-line ao vivo

Possibilidade de fazer perguntas
para a Dani na finalização da
aula.

Masterclass de
criatividade

COm chef Dani Padalino



Mentoria em grupo
6 meses de acompanhamento
Encontros quinzenais
Análise de finalização e
montagem de pratos

Mentoria de apresentação de
pratos com a 

Chef Natália Furquim
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BAIXE AQUI O TERMO DE COMPRABAIXE AQUI O TERMO DE COMPRA

https://regra3.com.br/wp-content/uploads/2024/02/TERMO-DE-COMPRA-Escola-de-buffet-PRO-Regra-3.pdf
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ESCOLHA AQUI A FORMA DE
PARCELAMENTO

https://regra3.com.br/congresso-de-buffet-2024-area-do-participante-pro-parcelamento/
https://regra3.com.br/congresso-de-buffet-2024-area-do-participante-pro-parcelamento/

